SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka BULKA KETO
spoZywczego)

Nazwa handlowa BULKA KETO

Rodzaj pieczywa Pieczywo piekarnicze

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscia 89-
200 Szubin, Zamos¢ ul. RzemiesInicza 2

Masa netto

75G

Wymiary produktu (dfugosé,
szerokos¢, grubos¢)

niewymagany

Wymagania organoleptyczne (wyglgd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Prawidtowa barwa. Niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcey;
niedopuszczalne wyroby zabrudzone, spalone, ze
sladami plesni.

Receptura Mieszanka piekarnicza 10,00kg

Woda 8,75 kg

Olej stonecznikowy 0,80 kg

Drozdze 0,20 kg

Mieszanka piekarnicza 0,20 kg

TOTAL | 19,95 kg
Skiad (informacja do umieszczenia w Sktadniki: mieszanka piekarnicza [biatka roslinne
miejscu sprzedazy lub na (pszenne; sojowe); siemie Iniane; produkty

opakowaniu): (% zawartos¢
sktadnikow malejgco, prosze podaé typ
dla mgk, skfadniki ztozone prosze
rozpisac- wg. stosownych aktéw
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowar jednostkowych)

przemiatu soi; maka pszenna graham; btonnik
owsiany; ziarno stonecznika; otreby zytnie; sdl
sezam bialy; stod (jeczmienny; pszenny); enzymy;
drozdze suszone]; woda; olej stonecznikowy;
drozdze; mieszanka piekarnicza [maka pszenna;
glukoza; gluten pszenny; emulgator (mono-i
diglicerydy kwasow ttuszczowych estryfikowane
kwasem mono-i diacetylowinowym); stabilizatory
(difosforany; fosforany wapnia; guma guar); maka
stodowa (jeczmienna; pszenna); cukier; tluszcz
rodlinny (palmowy); $rodek do przetwarzania maki
(kwas askorbinowy); enzymy piekarskie; drozdze
piekarskie-nieaktywne].

Alergeny

Alergeny wg sktadu

moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnosé GMO (Tak/Nie)

Nie




Wartosé odiywcza (zgodnie z
rozporzgdzeniem UE 1169/2011 w
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci)

Wartosc odzywcza 100g Jedna porcja - *RWS
produktu (75 g) (1 porcja)

Wartos¢

energetyczna 1223/293 918/219 11

[kJ/kcal]

Thuszez [g] 13,2 9,9 14,2

- w tym kw. tt. 0.9 0,7 36

nasycone [g]

Weglowodany [g] 30,8 231 8,9

- w tym cukry [g] 1,2 0,9 1

Btonnik [g] 5,6 4,2 16,8

Biatko [g] 11,7 8,8 17,6

Sél [g] 2 1,5 25,3

*Referencyjna wartoé¢ spozycia dla przecigtnej osoby doroslej (8400K)/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosé, kwasowosc, zawartosc
cukréw ogétem, zawartosc ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodnie z PN-A-74108: 1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwatosci

Do1lD

Warunki przechowywania

<25°C temperatury

Zdjecie produktu

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany kazdorazowo na zyczenie Klienta
w sklepie firmowym w opakowania papierowe. Nie
wymaga opisu na opakowaniu jednostkowym z
uwagi na dostepnos¢ specyfikacji ‘(

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow
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